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				Dobrodošli na Šentanelu

Družina Miler že več kot 120 let neprekinjeno skrbi za prečudoviti koroški košček zemlje na Šentanelu. Generacije mu ena za drugo dajejo svoj pečat, kar ga dela še toliko bolj zanimivega. Mogočna drevesa starih sort sadja, ki so jih posadili praprapredniki, vedro opominjajo, da smo del nečesa večjega.

Zgledi dobrih praks s celega sveta od nekdaj navdihujejo tudi očeta Janka, ki je sladokusce od blizu in daleč nazadnje navdušil z gojenjem mangalic (poldivja pasma prašičev) in škotskega goveda galloway. Pri vseh številnih podvigih ga vseskozi podpira žena Danica, izjemna mama njunih šestih otrok in babica enemu vnuku, ki že tako osupljivo okolico vsako leto ozaljša s poplavo cvetja na dvorišču in okenskih policah. Tudi naslednja generacija sodeluje na vseh področjih in začrtano vizijo staršev razvija s svojimi individualnimi talenti.
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				Poroke in praznovanja

Poročni dnevi so nekaj najlepšega na svetu, zato smo počaščeni in veseli, da lahko izpolnjujemo želje in pričakovanja srečnih parov, ki nam zaupajo svoj poročni dan.

Čedalje več parov se odloča za možnost, da se vse dogajanje odvije na enem mestu: od zbiranja svatov do poročnega obreda in zabave do jutra. Lučaj od gostišča smo namensko uredili čudovit prostor, obdan s prekrasno naravno panoramo gora (na lep dan razgled sega vse do Italije), kjer se odvije matični obred in kjer se začne poročna kulinarika z domačimi grižljajčki, prigrizki in koktajli. Za cerkveni obred se je treba sprehoditi le nekaj korakov do cerkve sv. Danijela, po končanem uradnem delu pa sledi zabava in pogostitev v naši dvorani.

Če vam je ljubša bolj tradicionalna različica poroke, kjer se zberete na domu, poročite na občinskem matičnem uradu in v domači cerkvi, vam ponujamo tudi možnost cateringa na teh lokacijah.

Da je vaš najlepši dan res pravljičen, se prilagodimo vsem vašim željam in v vaši izbrani barvni paleti poskrbimo tudi za najmanjše detajle, kot so personalizirana zahvalna darilca za vaše goste.
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				Catering

Najamete nas lahko za manjše butične pogostitve in za večje dogodke, kot so maturantski plesi, otvoritve, obletnice ipd. Posebej veseli smo, ko nam zaupate, da vam polepšamo vaš poročni dan. Organiziramo tudi pogostitve v rudniku, sredi travnika in gozda ali v zapuščenem skednju – vsaka vaša želja ali predlog je za nas izziv, ki se mu predano posvetimo.
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				Kulinarika

Mama Danica svojo ljubezen do hrane, še posebej koroške »košte«, pili že dobrih 30 let, kar se pozna prav na vsakem krožniku. Doživetje je nepozabno, saj ata Janko priskrbi najboljše sestavine in z veseljem postreže domače dobrote.

Za nas je vrhunska kulinarika, da ponudimo hrano, značilno za naše okolje, s čim več lokalnimi sestavinami, ki jih pripravimo s srcem, kar začutite v vsakem grižljaju.

Ponujamo vam pristne okuse Koroške, kot so mežerli z ajdovo kašo, štruklji s skuto, kločevi nudlni z domačimi hruškami, govedina s kruhovim hrenom, pečenka mangalice, jelen v lovski omaki, domači namazi in suhomesnati izdelki ter še mnogo drugega.

Za Koroško so značilne težke in krepke jedi, kar kaže na našo rudarsko in industrijsko preteklost. Kljub temu da se časi spreminjajo, tradicija ostaja, le da smo ji dodali lahkotnejšo noto, ustreznejšo za današnji čas.

Naše gostišče deluje v sožitju s kmetijo, kjer pridelamo čim več domače zelenjave, mesa, žit, zelišč in orehov, tako da dela res nikoli ne zmanjka. Ravno zato smo veseli predhodne najave skupin in posameznikov, da lahko jedilnik najbolj približamo vašim željam in vam ponudimo kulinarično doživetje, ki vam bo pisano na kožo. Po predhodnem naročilu se tako lahko še posebej potrudimo za vegetarijance, vegane, celiakaše oz. uresničimo kakršne koli druge prehranske zahteve.
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				Prenočišča

V gostišču nad poročno dvorano se nahajajo sobe, ki so med vikendi bolj primerne za tiste, ki se boste zabavali do jutranjih ur, ali pa imajo majhne otroke in jih želijo med zabavo nastaniti blizu sebe.

Če iščete mir in tišino, vam priporočamo t.i. Bicino vilo, ki se nahaja cca. 70 m stran od gostišča in je bila v celoti obnovljena v letu 2021. Obdana z zelenjem in dih jemajočimi razgledi na okoliške hribe, doline in gore (Peca, Uršlja Gora, Raduha, Obir, Pohorje, Dobrač, Kepa,...), in te prav vabi, da v njeni senci uživaš v čarobnih sončnih zahodih. V vili je na voljo tudi Welness s turško in finsko savno ter masažno kadjo.

Na voljo sta še 2 opremljena apartmaja, ki se nahajata 200 m stran od gostišča in sta bila zgrajena v letu 2021.


	
			"Bicina vila" - 27 ležišč
					8/2 (sobe 1, 2, 3, 5, 6, 7, 9, in 10)
	1/3 (soba 8)
	1/4 suita (soba 4)
	1/4 (soba 11)


			


	

	
			"Nad dvorano" - 13 ležišč
					2/2 (sobi 15 in 16)
	1/4 (soba 17)
	1/5 (soba 18)
	možnost dodatnih ležišč


			


	



	"Apartmarji" - 8 ležišč
			2/4 (apartmaja 21 in 22)


	


Na voljo je skupno 48 ležišč z možnostjo dodatnih ležišč "Nad dvorano".

Cenik prenočišč			
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				Energetska sanacija depandanse Marin

Naziv operacije: Energetska sanacija depandanse Marin

Kratek opis operacije: V okviru operacije bo izvedena celovita energetska obnova stavbe – depandanse Marin. Le ta obsega ukrepe kot so menjava oken in vhodnih vrat, izvedba dodatnega fasadnega ovoja, namestitev izolacije prosti neogrevanim površinam. Radiatorsko ogrevanje bomo nadomestili s talnim ogrevanjem po celotnem objektu, nameščena bo tudi toplotna črpalka zrak/voda. Potrebe po električni energiji bomo nadomestili z lastno fotovoltaiko. Po celotnem objektu bomo namestili LED osvetlitev in izpeljali ukrepe za zmanjšanje pitne vode.  

Glavni namen/cilj operacije: Glavni namen oz. cilj operacije je zmanjšanje stroškov poslovanja zaradi uvajanja ukrepov snovne in energetske učinkovitosti oz. večje rabe obnovljivih virov energije.

Operacija je bila za sofinanciranje izbrana na javnem razpisu »Podpora mikro, malim in srednje velikim podjetjem s področja turizma za povečanje snovne in energetske učinkovitosti«. Naložba je sofinancirana v višini 186.891,08 EUR.

Naložbo sofinancirata Republika Slovenija in Evropska unija iz Evropskega sklada za regionalni razvoj.
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				Živali na kmetiji

Vse živali na naši kmetiji se skozi vse leto prosto pasejo.

	Ovce so na naših travnikih že prave pionirke, in ker so pri nas že tako dolgo, si od časa do časa vzamejo pravico do sosedove trave. Čreda se giblje okoli 30 ovac, ki se obnašajo čisto po ovčje: ležerno se pasejo, ko pa ena zažene paniko, ji vse sledijo, če je treba, tudi v sosednjo vas. 
	Mangalice so poldivji prašiči srbsko-madžarskih korenin. Kopljejo, rijejo in si pod zemljo pričarajo pravo pojedino žuželk in koreninic, ter uživajo, ko se valjajo po blatu in drgnejo ob drevesa. Pasejo se po travnikih, gozdovih in sadovnjakih, kjer vas z veseljem pridejo pozdravit, ampak če ste navezani na svoje prste, vam ne priporočamo božanja. Zaradi njihovega svobodnega načina življenja in prehranjevanja jih strokovnjaki uvrščajo v sam vrh po kakovosti marmoriranega mesa in snežno belega špeha, ki se v ustih stopi kot maslo.
	Škotska goveda galloway so na naših pašnikih novinci, a jih je zemlja, kot tudi druge živali, lepo sprejela. So izredno prijazni in igrivi, še posebej mladički. Ko se ne napajajo iz izvira, prežvekujejo travo, se drgnejo ob čohalnik ali poležavajo, kjer pa morajo sprejeti eno veliko odločitev: ležati na soncu ali v senci pod orehom ali češnjo.
	Občasno imamo na kmetiji tudi kokoši in race, predvsem kot pomoč v boju s škodljivci v naravnem načinu kmetovanja in zelenjadarstva. Žal pa je v okolici veliko plenilcev, zato jih na kmetiji ni mogoče vedno videti.
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				Dejavnosti

	kolesarjenje (Ogromno kolesarskih prog, Ravne DTK, Peca najdaljši flow trail v Evropi 11 kmn,...)
	pohodništvo (Uršlja gora, Raduha, Obir, Peca, čudoviti okoliški hribi z neverjetnimi panoramami ...)
	izleti (vodni park Radlje, letni bazen Ravne, park Ravne, DTK, podzemlje Pece, jahanje, muzej olimpijcev v Črni ...)
	smučanje (Poseka, Kope, Peca, Rimski vrelec ...)
	lenarjenje na soncu, raziskovanje in opazovanje živalic in rastlin na kmetiji
	meditacija in sproščujoče povezovanje z vesoljem in zemljo ob opazovanju čudovite narave, ki ob lepem dnevu sega vse preko Avstrije do tromeje z Italijo
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				Rastline na kmetiji

Stare sorte, nove sorte, nizke, visoke, sladke, grenke, pekoče, kisle. Od ginka do murve, od tepk do bobovcev, od trdičev do beličev, od sliv do kopriv, od konoplje do orehov, od čilija do jagod, od češenj  do ledrovk, od kutin do paradižnika, od solate do špinače, od česna do čebule, od kamilice do piberca, od rdeče do pese.

Zelišča in cvetove sušimo za čaje, ki jih babica postreže pri zajtrku, veliko pa jih tudi namakamo v šnopse in izdelujemo tinkture. Sadje predelamo na različne načine. Hruške sušimo za kločeve nudlne, našo koroško specialiteto, nekaj pa jih namočimo in skuhamo žganje. Iz jabolk naredimo sok in kis (staran tudi že dobrih 30 let) ter znameniti koroški mošt. Dlje časa obstojne sorte jabolk čakajo v kleti, da napoči njihov trenutek, ko razveseljujejo v domačem jabolčnem zavitku, kjer mu dela družbo skuta s sosednje kmetije. Vsakih nekaj let posadimo konopljo za olje, čaj in kreme, piro za moko in solate, rž za kruh in ajdo za žgance.
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				Hvala za vaša mnenja



Zopet ste VRHUNSKO poskrbeli za nas! Hvala!

Plavalna reprezentanca SLO




Hvala! Poskrbeli ste za odlično postrežbo, vse je bilo fenomenalno. Hvala še enkrat za vse!

Ženin in nevesta




Thank you for being the best!!!

Camilla Dugonjić




Družini Marin HVALA za odlično hrano, pohvalo tudi trem manekenom, ki so nas celo noč prijazno stregli.

Bojana A.




Hvala za odlično kosilo in dobro voljo. Korajžno naprej!

Društvo kmetic Mislinjske doline




Vedno navdušite in presenetite. Hvala!

Anika & Dejan




Hvala kolektivu Marin za nepozabno poroko. Poroko, res kot si jo lahko želiš samo v sanjah. Nepozaben spomin.

Simona & Štefan




Hvala :) for the amazing food and for welcoming us with so much kindness! We will definitly come back!

Julia & Lena




Najlepša hvala za nepozabno poroko. Hrana odlična, osebje še boljše. Vse je bilo na vrhuncu. Takšno poroko si lahko samo želiš! Hvala.

Katja & Martin




Vsako leto boljši zaključek. Naslednje leto ponovitev predstave. Vsa čast osebju in našemu direktorju.

Merc zaključek




Spoštovani Marinovi, iz srca hvala, da ste nam omogočili čudovito poroko. Dobra organizacija in srčnost vas vseh sta neverjetni. Človek se pri vas počuti kot doma…. In s tem, smo postali vaši redni gostje. Hvala.

Julija, Maja, Jure Viderman
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							Delovni čas



	Sobota, Nedelja: odprto
Med tednom: po naročilu



Kapacitete prenočišč



	Na voljo je skupno 48 ležišč z možnostjo dodatnih ležišč "Nad dvorano".



Informacije in rezervacije



	  +386 (0) 41 654 886
  +386 (0) 2 824 05 50
  info@marin-miler.si



Sledi nam



	Marin Miler
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